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  はじめに


  
    

  


  注意点


  ・測定する試料の前処理については、依頼者本人が準備をして測定所に持参してください。


  ・測定に必要な食品の量は、固形物１ｋｇまたは液体１リットルとなります。


  



  



  ＴＳ１５０Ｂの電源と校正


  ・検出器の下部にある電源ボタンを「ＯＮ」にします。


  ・パソコンの電源を入れます。


  ・パソコンのデスクトップ上にある「Becquerel Monitor」をダブルクリックして起動します。


  ・実行後、ウォーミングアップの開始を確認するダイアログが表示されます。


  ・「ＯＫ」ボタンをクリックするとウォーミングアップが開始されます。


  ・１５秒経過後、何もせず更に３０分ウォーミングアップさせます。


  ・測定を始める前に１日１回の校正を行います。


  ・空のマリネリ容器を検出器にセットします。


  ・「校正開始」ボタンをクリックします。


  ・「校正を開始しますか？」ダイアログが表示されます。


  ・「ＯＫ」ボタンをクリックすると校正が開始されます。


  ・校正が終了すると、「校正終了」ダイアログが表示されます。


  ・「ＯＫ」ボタンをクリックすると校正が終了します。


  



  



  管理者用「オプション」画面


  ・この画面の設定は入力設定済みであることが前提です。


  [image: １．試料前処理]



  試料前処理 － 飲料水 －


  



  １－１．飲料水


  



  ●準備するもの


  ・測定用の飲料水１リットル


  ・フタやキャップ付の１リットル以上の容器（ペットボトルやビン等）
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  試料前処理 － 飲料水 －


  



  ●前処理



  ・容器の内側と外側を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 飲料水 －


  



  ・測定する飲料水を１リットル容器に移します。



  ・こぼれないようキャップをしっかりと閉めます。
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  試料前処理 － 牛乳 －


  



  １－２．牛乳


  



  ●準備するもの


  ・測定用の牛乳１リットル


  ・フタやキャップ付の1リットル以上の容器（ペットボトルやビン等）


  ※既に製品として牛乳パックなどの容器に入っているものは、前処理は不要です。
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  試料前処理 － 牛乳 －


  



  ●前処理


  ・容器の内側と外側を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 牛乳 －


  



  ・測定する牛乳を１リットル容器に移します。



  ・こぼれないようキャップをしっかりと閉めます。


  [image: ]


  試料前処理 － 葉物類 －


  



  １－３．葉物類


  



  ●準備するもの


  ・測定用の葉物野菜１ｋｇ分


  ・包丁


  ・まな板


  ・未使用のポリ袋２枚
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ●前処理


  ・包丁とまな板を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ・葉物野菜を水道水できれいに洗浄します。
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ・通常は食べない部分を切り落とします。
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ・包丁で細かくみじん切りにします。
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ・みじん切りにした葉物野菜をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  ・みじん切りの最中に出てくる汁も捨てずにポリ袋に入れます。
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  試料前処理 － 葉物類 －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  １－４．魚類（小型）


  



  ●準備するもの


  ・測定用の小型の魚１ｋｇ分


  ・包丁


  ・まな板


  ・未使用のポリ袋２枚
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  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  ●前処理


  ・包丁とまな板を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  ・魚を水道水できれいに洗浄します。
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  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  ・包丁で細かくみじん切りにします。
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  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  ・みじん切りにした魚をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  ・みじん切りの最中に出てくる汁も捨てずにポリ袋に入れます。


  [image: ]



  試料前処理 － 魚類（小型） －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  １－５．魚類（中・大型）


  



  ●準備するもの


  ・測定用の中・大型の魚１ｋｇ分


  ・包丁


  ・まな板


  ・未使用のポリ袋２枚


  [image: ]


  [image: ]


  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ●前処理


  ・包丁とまな板を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ・魚を水道水できれいに洗浄します。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ・魚の頭・中骨・内臓を取り除きます。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ・身の部分を包丁で細かくみじん切りにします。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ・みじん切りにした魚をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  ・みじん切りの最中に出てくる汁も捨てずにポリ袋に入れます。
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  試料前処理 － 魚類（中・大型） －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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  試料前処理 － 穀物類 －


  



  １－６．穀物類


  



  ●準備するもの


  ・測定用の穀物１ｋｇ分


  ・未使用のポリ袋２枚
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  試料前処理 － 穀物類 －


  



  ●前処理


  ・穀物をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  [image: ]



  試料前処理 － 穀物類 －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  １－７．豆類


  



  ●準備するもの


  ・測定用の豆類１ｋｇ分


  ・包丁


  ・まな板


  ・未使用のポリ袋２枚


  [image: ]


  試料前処理 － 豆類 －


  



  ●前処理


  ・包丁とまな板を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  ・豆を水道水できれいに洗浄します。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  ・通常は食べないサヤの部分は取り外します。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  ・包丁で細かくみじん切りにします。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  ・みじん切りにした豆をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  ・みじん切りの最中に出てくる汁も捨てずにポリ袋に入れます。
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  試料前処理 － 豆類 －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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  試料前処理 － 肉類 －


  



  １－８．肉類


  



  ●準備するもの


  ・測定用の肉１ｋｇ分


  ・包丁


  ・まな板


  ・未使用のポリ袋２枚
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  試料前処理 － 肉類 －


  



  ●前処理


  ・包丁とまな板を十分に洗浄します。
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  試料前処理 － 肉類 －


  



  ・包丁で細かくみじん切りにします。
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  試料前処理 － 肉類 －


  



  ・みじん切りにした豆をポリ袋に１ｋｇ入れます。


  ・みじん切りの最中に出てくる汁も捨てずにポリ袋に入れます。
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  試料前処理 － 肉類 －


  



  ・ポリ袋の口をしっかりと縛り、さらにもう１枚ポリ袋に入れて口をしっかり縛ります。
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